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Obed: Vypréazany bravdovy rezeil 250g, zemiaky 250g , kysia uhorka 1,3,7,9
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ALERGENY" | OBILNINY 2 KOROVCE, 3 VAJCIA. 4 RYBY. § ARASIDY. 6. SOIOVE ZRNA, 7 MLIEKO, 8 ORECHY. 9 ZELER, 10 HORCICA. [ SEZAM, 12 KYSLICNIK SIRICITY A SIRICITANY

V stlade so Zasadami zostavovania jedalnych listkov do vietkych polievok pridavame obilniny (krapky, ovsené vlogky, pohanku)

Zeleninové 3alaty, prilohy, polievky ako aj ostatné jedla, si pripravované vylucne z Cerstve] zeleniny (okrem mrazeného hrasku, $penatu a kukurice)

fimotnost méisa je uvedend v surovom stave,

www kampino.sk
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