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FOGNDELOK DI.O.ZU.JU Pitay reZim diiar Ovocny ¢aj, ovoeny népoj

1 360g , kysla uhorka 50g 1,4
1€ milieks ovoené 250g Poiievka : Rybia so zeleninou

Yelera:  Bravéové soté so zeleninou 150g, ryZa 155

UTGROK SVIATOK 1.9.232; Gvoeny &aj, ovoen§ adpoj
Natierks lelkvérova, ehliek
Ovocele 200¢g )
Obed: Restovang o 1,7
Otovrant:  Termix 90g : iMirkvova s mivenicou

Vedera:
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STREDA ZJ./,AJ__

i: Gvoeny ¢aj, ovoeny népoj

enova, ¢
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rezell mlety 100g , zemiakov4 kaSa 250g, Salat mieSany 80g 1,3,7

a: 1 Hrachova s krutéaams

i

Pitny reZim diia: Ovocny &aj, ovoeny napoj

Métieris syro
Desiata: Gvocie 280g
Obed: Svieckové na smotane 100g, knedla 160g 1,3,7

Polievia: 1 Pérova

4 Y R e . W vy sov . 7 .
G.Y, LU LA Pitny rezim dita: Gvocny &aj, ovoeny adpoj

Radtajiky: Natierks sardin

"

lcové, chiieb, zelenina

Desiata:  Ovocie 260g

Obed: RyZovy nilkyp s jabtkami 330g 1,3,7

Polievisa: i Kapustovd s Gtdenym mison
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ALERGENY | ogiLnmy 2 KOROVCE, 3 VAJCIA, 4 RYBY. 5 ARASIDY. 6 SOJOVE ZRNA. 7 MLIEKO, 8 ORECHY, 9 ZELER. 10 HORCICA, 11 SEZAM, 12 KYSLICNIK SIRICITY A SIRICITANY

V stlade so Zasadami zostavovania jedalnych listkov do vietkych polievok priddvame obilniny (kripky. ovsené vlo¢ky, pohéanku)

Zelenmove Saldty, prilohy, polievky ako aj ostatné jedld, st pripravované vyluéne z erstve] zeleniny (okrem mrazeného hradku, 3penatu a kukurice)

Hmotnost’ misa je uvedend v surovom stave.
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