STRAVOVACIA PREVADZKA

KAMPINTE

Domov socialnych sluzieb pre deti a dospelych KAMMNO, Haanova 36 — 38, 851 04 Bratislava

Systém zabezpé&nia kontroly hygieny potravin

Zoznam formularov pouzivanych v stravovacej prevadke DSS KAMPINO pre riadne zabezpé&enie kontroly hygieny potravin a ich bezpé&nej vyroby

Oznatenie kontrolovaného a sledovaného -

>, . . . 7z A “ z -
P.¢ Kod Nazov formulara Cislo | skladu, zariadenia, subjektu alebo vykonavang éel form u |ara ZODPOVEDNY PRACOVNIK
¢innosti
CCP&. 1 PRIJEM A SKLADOVANIE POTRAVIN - KONTROLNE KRITICKE ~ BODY CCP¢. 1
Zabezpéenie kontroly potravin pri prijme na sklad, evidenwedostatkov, prijaté
. . . B napravné opatrenia, evidencia kontrolieposti - vizualna kontrola pritomnosti ZvySena pozornosg personalu !!!
CCP 01/0% Kontrola prijmu potravin a surovin do skladov - PRIJEM mechanickej kontaminacie, zmyslovych nedostatkoehalenych potravin, meranie
teploty chladenych nebalenych potravin vpichovgpidmerom, atest dodavise
; . ; celistvos’ obalov, kontrola datumu spotreby, kontrola zab&zpiacistoty a hygieny
1 1 Formular pre sledovanie CGP1 — Prijem a skladovanie potravin 1 [Suchy sklad - prijem potravin skladovania potravin Hlavna kucharka
p : ) P - ) ZvySena pozorno$ personalu !!!
CCP 01/0% Kontrola prijmu potravin a surovin do sklalov - PRIJEM Zabezpéenie kontroly hygieny potravin a ich bezpej vyroby - zabezgenie kontroly Y P P
potravin pri prijme na sklad, evidencia nedostatkoyaté napravné opatrenia, evidenci
i ; ; kontrolnej¢innosti - meranie teploty vzduchu a relativnékdsti vzduchu, kontrola a
2 2 Formulér pre sledovanie C@GP1 — Prijem a skladovanie potravin 2 [Sklad chladenych a mrazenych potravin sledovanie datumu, spotreby, kontrola a sledovéisiety a hygieny skladovania potraviftilavna kucharka
i i " ) . ) ! ) Zvy3enda pozornog personalu !!!
CCP 01/03 Sledovanie a kontrola skladovania potravia suchom sklade Zabezpéenie kontroly hygieny potravin a ich bezpej vyroby - zabezgenie kontroly W P P
potravin pri ich skladovani, evidencia nedostatkwijaté opatrenia, evidencia kontrolngj
; X ; ¢innosti - meranie teploty vzduchu a relativnekasti vzduchu, kontrola a sledovanie
3 1 Formular pre sledovanie CGP1 — Prijem a skladovanie potravin 1 [Suchy sklad - sledovanie potravin datumu, spotreby, kontrola a sledovatisoty a hygieny skladovania potravin Veduci prevadzky
Sledovanie a kontrola skladovania potravin v chladicom zariadent, Zabezpéenie kontroly hygieny potravin a ich be#pej vyroby - zabezgenie kontroly | ZvySena pozornog personalu !!!
CCP 01/04mraziacom zariadeni : ; ; potravin pri ich skladovani, evidencia nedostathwijaté napravné opatrenia, evidencig
Sklad chladenych a mrazenych potravin - kontrolnej¢innosti - meranie teploty vzduchu a relativnekai$ti vzduchu, kontrola a
4 X Formular pre sledovanie CGP1 — Prijem a skladovanie potravin X |umiestnenie chladiacich a mraziacich zariadenfsledovanie datumu, spotreby, kontrola a sledowvsisiety a hygieny skladovania potravi
5 1 Formular pre sledovanie C@GP1 — Prijem a skladovanie potravin 1 |Mrazniéka na méaso a hydinu Zvysena pozornagpersonalu !
6 2 Formulér pre sledovanie C@GP1 — Prijem a skladovanie potravin 2 |Chladni¢ka na mlie¢ne vyrobky Zvy$ena pozorndgpersondlu !!!
7 3 Formular pre sledovanie C@&P1 — Prijem a skladovanie potravin 3 |Mrazniéka na zeleninu Zvy3ena pozornggpersondlu !
8 4 Formulér pre sledovanie C@GP1 — Prijem a skladovanie potravin 4 |Chladni¢ka na zeleninu Zvy$ena pozorndgpersondlu !!!
9 5 Formular pre sledovanie C@&P1 — Prijem a skladovanie potravin 5 |Chladni¢ka na ovocie Zvy3ena pozornggpersondlu !
10 6 Formulér pre sledovanie C@GP1 — Prijem a skladovanie potravin 6 [Chladni¢ka na vajcia Zvy$ena pozorndgpersondlu !!!
11 7 Formular pre sledovanie C@GP1 — Prijem a skladovanie potravin 7 |Chladni¢ka na maso a masové vyrobky Zvysena pozornagpersonalu !
12 8 Formular pre sledovanie CGP1 — Prijem a skladovanie potravin 8 |Mraznié&ka na ryby Zvysena pozornagpersonalu ! Veduci prevadzky
Formular pre sledovanie CGP1 — Prijem a skladovanie potravido
formulara je potrebné zapisova’ hodnoty, ktoré ukaze teplomer. V
9 pripade stpnutia teploty na viac ako +5C, je potrebné zisti’ pri¢inu a ZvySena pozornog personalu !!!
teplotu nastavie’. Ak to nie je mozné je potrebné okamzite premiesttt Kontrola prijmu potravin, sledovanie potravin po¢as skladovania !!! ZvySena pozornog personalu !!!
potraviny do iného chladiaceho zariadenia, potravig prekontrolovat’, v Kontrola chladiaceho zariadenia v sobotu a v hederipadne cez sviatky - do chladiac|SLUZBUKONAJUCA
pripade akychkal’vek nejasnosti je nutné zastaviich vydaj na zariadenia si umiestnené /spravidla v piatok poebeatraviny, vratane hotovych ZDRAVOTNA SESTRA - resp.
konzuméciu. Udalos’ je potrebné hlast’ nadriadenému a veddcemu pokrmov spol. SLOVGAST/, ktoré staené pre klientov p@s dni, v ktorych sa v povereny pracovnik Useku
12A prevadzky pre zabezpéenie napravy. 9 [Chladni¢ka na potraviny pre klientov - Jedaldi |Stravovacej prevadzke DSS KAMPINO nevari. zdravotnictva

Systém zabezpenia kontroly hygieny potravin v stravovacej prezad DSS KAMPINO
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Koéd
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Oznatenie kontrolovaného a sledovaného -

skladu, zariadenia, subjektu alebo vykonavanej
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v

¢el formulara

ZODPOVEDNY PRACOVNIK

OSOBNA HYGIENA - KONTROLNE KRITICKE BO

DY

CCP¢&. 2

CCP 02/0

Vedenie zaznamu o dodrZiavani osobnej hggy

Formular pre sledovanie CGP2 — Osobna hygiena

Pracovnici stravovacej prevadzky

Zabezpéenie kontroly hygieny potravin a ich bezpej vyroby - zabezgenie kontroly
osobnej hygieny pracovnikov stravovacej prevadzkyysobe a vydaji pokrmov ,
evidencia nedostatkov, prijaté napravné opatrevidencia kontrolngjinnosti -
kontrolagistoty rik, pracovného odevu a odstranenie drobpyetimetov pred zahajenil
prace, kontrola umyvania rdk pri prechode zoistenej prace néstu, kontrola
pouzivania dezinfelych prostriedkov, kontrola pouzivania ochrannydbvmv, obuvi,
rukavic pri vydaji stravy, zakrytia vlasov (nosedi@pok, si¢ok, spdsob Upravy viasov)

n

ZvySena pozornog pracovnika
zebezpéujuceho kontrolu!!!

VedUci prevadzky

PREVADZKOVA HYGIENA - KONTROLNE K

RITICKE BODY

CCP¢. 3

CCP 03/0

Vedenie zaznamu o dodrZiavani prevadzkovieygieny

Formular pre sledovanie CGP3 — Prevadzkovéa hygiena

Priestory stravovacej prevadzky

Zabezpéenie kontroly hygieny potravin a ich bezpej vyroby - zabezgenie kontroly
prevadzkovej hygieny v stravovacej prevadzky probg a vydaji pokrmov, evidencia
nedostatkov, prijaté napravné opatrenia, evidekoiatrolnejcinnosti, najma:

Formular pre sledovanie CGP3 — Prevadzkova hygiena

Priestory stravovacej prevadzky - Vykonavanie|
sanitacie

»Cistenie v priestoroch prevadzky: priestory, ploctariadenia - pracovné stoly, strojnd
zariadenie, plochy a i.

Formular pre sledovanie CGP3 — Prevadzkovéa hygiena

Priestory stravovacej prevadzky- Vykonavanie
dezinfekcie

» dezinfekcia v priestoroch prevadzky: priestorycplp zariadenia - pracovné stoly,
strojné zariadenie, plochy a i.

ZvySena pozornog persondlu !!!

Veduci prevadzky

P¢. 4-5

PRIPRAVA A VYROBA POKRMOV - VYDAJ

STRAVY - K ONTROLNE KRITICKE BODY

CCP¢. 4-5

CCP 04-05/01

Vedenie zaznamu o dennej priprave pokow

Zabezpéenie kontroly hygieny potravin a ich bezpej vyroby - zabezgenie kontroly
prevadzkovej hygieny v stravovacej prevadzky probg a vydaji pokrmov, evidencia
nedostatkov, prijaté napravné opatrenia, evidekoiatrolnej¢innosti, najma:

ZvySena pozornog persondlu !!!

1 Formular pre sledovanie CGP4-5 — Priprava pokrmov Denna priprava pokrmov - Vydaj stravy »kontrola denne pripravenych pokrmov, kontrola vidstravy Hlavna kucharka
» zabezpeéenie odberu vzoriek hotovych pokrmov, skladovanihovavanie a evidenci

2 Formulér pre sledovanie C@&P4-5 — Priprava pokrmov Odber a skladovanie vzoriek hotovych pokrmovzoriek hotovych pokrmov Veduci prevadzky
»sledovanie pripravy dezinfeékého roztoku, spravnogoncentracie, evidencia

3 Formular pre sledovanie C@GP4-5 — Priprava pokrmov Kontrola dezinfekcie vajec nedostatkov, prijaté napravné opatrenia Hlavna kuchéarka

Systém zabezpenia kontroly hygieny potravin v stravovacej prezad DSS KAMPINO
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Oznakenie kontrolovaného a sledovaného - . ,
P.¢ Kéd Nazov formulara Cislo | skladu, zariadenia, subjektu alebo vykonavangj éel form u |a|’a ZODPOVEDNY PRACOVNIK
¢innosti
HACCP FORMULARE PRE ZABEZPE CENIE ANALYZY NEBEZPE CENSTIEV A KONTROLNYCH KRITICKYCH BODOV - HACCP HACCP
Zabezpéenie kontroly hygieny potravin a ich bezpej vyroby - sledovanie kontrolnych ZuSena pozornog personalu !
HACCP kritickych bodov pre zabezpenie anylyzy nebezpenstva a kontrolnych kritickych bod VY poz pers v
v stravovacej prevadzke, najma:
»vedenie zaznamu o nezhodnych vyrobkoch, potraviaédo pokrmoch, evidencia
20 1 Formular pre zabezpenie HACCP 1 [Nezhodny vyrobok (potravina, pokrm) nedostatkov, prijaté napravné opatrenia Hlavna kucharka
»vedenie zaznamu @& nostiach a navrhoch zakaznikov, odpovedi straepva
21 2 Formular pre zabezpenie HACCP 2 |Formular staznosti zakaznikov prevadzky, evidencia nedostatkov, prijaté napraypeirenia VedUci prevadzky
» popis zistenych chyb (napr.: nedostatd teplota v chladiacich zariadeniach,
; ; . ; nedostaténe vykonavana sanitacia, stav osobnej hygieny wegarancov, nevhodné
Analyza chyb/nedostatkov zistenych v uskladnenie surovin, dispéré usporiadanie, chyby pri priprave pokrmov aanglyza
22 3 Formular pre zabezpenie HACCP 3 [stravovacej prevadzke stavu, nedostatkov a chyb, zabezree napravnych opatreni Vedci prevadzky
» kontrola a evidencia pozorovania pritomnosti Skedbonyzu) a hlodavcov - vykonanfe
vSetkych prac, ktorymi sa zabrani pritomnosti hiede a Skodcov v skladovych
priestorov surovin (rozloZenie navnéitota okolia, pravidelny odvoz odpaduistota
23 4 Formular pre zabezpenie HACCP 4 |Monitoring Skodcov a hlodavcov okolitych priestorov, nevytvaranie skladok v preziée), zabezpeenie napravnych opatrgni Veddci prevadzky
» kontrola a evidencia zabezfmia vykonania dezinsekcie a deratizacie - vykonava
24 5 Formular pre zabezpenie HACCP 5 [Vykonavanie dezinsekcie a deratizacie externa firma s platnym opravnenim na vykon dexicisea deratizacie. Veduci prevadzky
» kontrola evidencia Skolenia a vzdelavania zamestmarzameranie Skolenia, rozsah f
25 6 Formular pre zabezpenie HACCP 6 |Formular o Skoleni zamestnancov hodnotenie, vykonané skasky a osiema Veduci prevadzky

Stravovacia prevadzka DSS KAMPINO vykonava suUstaagestematicke sledovanie a kontrolu vsSetlkdrohosti realizovanych v stravovacej

prevadzke na zakladeasgenych kontrolnych ktritickych bodov, prijimanie pemtivnych opatreni, evidenciu vo formularoch,ledsta sustavnu

analyzu nebezgenstiev v stravovacej prevadzke a okamzité prijiemaapravnych opatreni, ktoré s nevyhnutnym prkldjpom k zabezpgeniu
Spravnej vyrobnej praxe (SPV) a najma zaistenipdemsti stravovania v stravovacej prevadzke.

Kazda z uvedenyctinnosti je rovnako ddélezita a kazdej sa v straveyprrevadzke DSS KAMPINO venuje mimoriadna pozorfnasajma zo
strany samotnych zamestnancov stravovacej prevageksonalu, t.j. tych osbb, ktoré sa priamo pkagiena vyrobe pokrmov. Aj z tychto
dévodov vykonavaju vyssSie uvedené kontralimgnosti priebezne, neustale,gas svojej riadngjinnosti vSetci pracovnici stravovacej prevadzi
vratane pracovnikov, ktori su povereni vykomaviektorecinnosti tykajuce sa nielen pripravy pokrmov alaeagpr. vydaja stravy, uchovavanid
stravy v chlad. zariadeniach a pod.).

V pripade zistenia akychReek nedostatkov, pracovnici na tieto nedostatkedhupozornia zodpovednych pracovnikov, ktori zab&ape
okamzitu napravu nedostatkov a uved@idhmosti preventivne opatrenia, aby sa viac tiewbos&atky neopakovali.

Z tychto dévodov sa stravovacia prevadzka DSS KANMP mMoéze pochvaltitym, Zze sa doteraz v nasSej stravovacej prevadekeshytli Ziadne
mimoriadne udalosti a Ze stravovacia prevadzka RSMPINO spina v3etky poZiadavky, ktoré sa uvedené v prislusSityieinnych avSeobecne
zavaznych pravnych predpisoch nashodwiaatela Bratislavskéeého samospravneho kraja, Slovenskheapiliky a EU.

Systém zabezpenia kontroly hygieny potravin v stravovacej prezad DSS KAMPINO
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